Erbsen — Minzcremesuppe

Zutaten Zubereitung

1 grob geschnittene Zwiebel - die grob wiirfelig geschnit-

4 EL Mehl tene Zwiebel in Butter

1/8 | WeiBwein anschwitzen

1/2 | Milch « mit Mehl stauben

1/2 | Wasser » mit Weiwein abléschen
Salz, Pfeffer, Muskatnuss » Milch und Wasser hinzuftigen
200 g Erbsen (tiefgekiihlt) » mit Salz, Pfeffer und Muskat
frische Minze wiirzen

« aufkochen lassen

» Suppe mixen, die Erbsen und
Minze hinzuftigen (tiefgekiihlt
= schoneres griin)

» nochmals abschmecken

= mit Minze als Deko anrichten
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