Mihlviertler

Kartoffelrahmsuppe

Zutaten

1 Karotte

1 gelbe Riibe
Speckschwarten
Kimmel

1 Zwiebel

500 g Kartoffel geschalt
Butter

1 EL Mehl

1/8 Weilwein

1/8 | Obers

250 g Sauerrahm
Salz, Pfeffer, Majoran,
Kiimmel, Muskat,

Zubereitung

« Karotte, gelbe Riibe mit Speck-
schwarten und Kimmel
auskochen

« die Briihe abseihen & auf die
Seite stellen

» Gemuse wirfelig schneiden

» Zwiebel und geschalte Kartof-
feln wiirfelig schneiden

« in Butter anschwitzen

» mit Mehl stauben

» mit Weiwein abléschen

» Speckbrithe dazugeben

* Suppe mixen mit Obers &
Sauerrahm verfeinern

» mit Salz und Gewdirzen ab-
schmecken

» Suppe mit dem wiirfeligen
Gemiise anrichten

Gasthof zur Traube: Greinburgstra3e 6, 4360 Grein
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teilen spendet zukunft

aktion familienfasttag

Katholische
Frauenbewegung




